Barlauchgratin

Zutaten:

400 g Bérlauchblatter

4 Eiweil3

4 Eigelb

150 g Frischkdse oder Sahne oder Schmand
100 g geriebenen Emmentaler

Pfeffer Salz

Zubereitung:

Bérlauchblitter klein hacken, Eiweil} steif schlagen, Eigelb mit Frischkise und Kése verriihren,
unter Eischnee heben, mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Bérlauch unterheben, in gefettete Auflaufform geben, im Ofen bei 180 Grad ca. 25-30 Minuten
backen. Heil3 servieren, dazu Weilibrot.



